
Aprende cómo
usar cada
parte de tu

nuevo barril barbacoa.
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Arma tu Barril
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Manual de uso1

Aquí podrás aprender como destapar y armar tu barril
barbacoa, de forma sencilla y sin contratiempos.

Unboxing
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Prender la carbonera es fácil y sencillo, con materiales que 
puedes tener en tu hogar.

Carbonera

Arma tu Barril
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Son perfectos para colgar tus carnes, asegurando que se 
cocinen de manera uniforme y se impregnen de ese
delicioso sabor ahumado.

Ganchos

Vídeo
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Este ingenioso complemento te permite una
cocción lenta y uniforme para lograr un pollo 
doradito y muy jugoso.

Accesorio para pollo

Accesorios

Vídeo
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Asar tu pescado favorito a la perfección con un delicado toque 
ahumado, para chuparse los dedos.

Accesorio para pescado

Accesorios
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Prepárate para un festín con unas costillas tiernas y jugosas, 
bañadas en tu salsa favorita.

Accesorio para costillas
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Dale un toque especial a tus  salchichas, chorizos y otros em-
butidos, asegurando que se cocinen a la perfección.

Accesorio para embutidos
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Tienes todo lo que necesitas para impresionar, es perfecto 
para cocinar desde verduras asadas, alitas y patatas.
*Aplica para todos los tamaños de barriles

Accesorio Multiusos Pequeño

Vídeo
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Tienes todo lo que necesitas para impresionar, es perfecto 
para cocinar desde verduras asadas hasta hamburguesas 
y gambas. *Aplica para el barril de 28 y 38 Libras 

Accesorio Multiusos Grande
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Te permite sujetar para cortar tus carnes con la fuerza y 
precisión de un verdadero maestro parrillero.

Garra de Oso

Vídeo
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Si tienes dudas contáctanos
al WhatsApp:

+34 657199956


